
LA BRASSERIE DES LACS
VOUS SOUHAITE LA BIENVENUE !

« Cuisiner, c’est l’art le plus beau et le plus complet. Il engage nos 5 
sens, plus un : le besoin de donner le meilleur de nous-mêmes. »

« La cuisine est l’art d’utiliser la nourriture pour créer le bonheur. »

Profitez du moment.

L’équipe du restaurant.

Version NL

Version EN



A PARTAGER

Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux !   
@ labrasseriedeslacs

Planche apéritive mixte, assortiment de charcuteries 
et fromages tranchés finement avec une petite salade 
d’accompagnement.

Bitterballen (10 pièces), assortiment de petites boulettes de viande 
pannées.

Portion de fromages, assortiment de fromages régionaux.

12€  
(2 pers.)

21€ 
(4 pers.)

10€

6€



BOISSONS

APÉRITIFS

COCKTAILS

MOCKTAILS

GINS TONIC

SOFTS

BIÈRES

Apéro des Lacs  

Rhum brun épicé, jus d’orange, jus 
d’ananas, sirop de grenadine

Porto Blanc / Rouge 
Pineau des charentes
Ricard
Campari (tonic / orange /nature) 
Martini Rosso / Bianco
Picon vin blanc
Kir vin blanc
Lillet rosé tonic
Pisang Ambon orange
Apérol Spritz 
Hugo Spritz 
Kir Mousseux
Rosé piscine (rosé, glaçons, sirop de 

pamplemousse) 

Pisang NA orange

Pornstar Martini
Vodka, fruits de la passion, vanille

Mojito  

Rhum, citron vert, menthe, sucre, 
eau pétillante

Mojito fraise
Rhum, citron vert, fraises, menthe, 
sucre, eau pétillante

Negroni
Campari, bulldog gin, Martini Rosso

Le Mule du moment
Renseignez-vous au prés de 
nos serveurs afin de connaitre la 
composition de celui-ci.

Maï Taï
Rhum brun, rhum blanc, sirop 
d’orgeat, citron vert, triple sec

Golden Chimay
Gin « Lou » de Chimay, citron, sucre 
et Chimay blanche

L’apéritif sans alcool
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop 
de fraise

Balicha
Mandarine, citron vert, thé vert, 
sucre, épices

Anaitha
Lavande, cardamone, citron et 
mousse de yuzu caca

Virgin mojito pink
Menthe, eau pétillante, citron vert, 
pomme-cerise, sucre de canne

Bombay Sapphire Dry

Malphy citron
Gin de Chimay Lou
Fleur de sureau, Framboise

Gin de Chimay Jules
Houblon et pin

Gin Hendricks
Bulldog Gin
Botanist 0%

Nos Gins sont servis avec des tonics de 
la gamme Schweppes Premium (Pink 
Pepper - Touch of lime - Hibiscus).

Coca-Cola
Coca Zéro
Sprite
Fanta
Fuze-Tea  
Pèche / Pétillant/Camomille

Minute-Maid  
Orange, ananas, pomme, 
pomme-cerise, multi-fruits, tomate

Ginger Ale - Ginger Beer
Schweppes Premium Tonic 
Hibiscus, touch of lime, pink pepper

Chaudfontaine plate (50cl)

Chaudfontaine pétillante (50cl) 

Battin Pression 25cl - 50cl    

Chimay Blanche 8°
Chimay Verte 10°
Chimay Bleue 9°
Fagnes Blonde 7,5° 
Fagnes Blood 7°
Orval 6,2°
Desperados 5,9°
Maredsous Brune  8°
Maredous triple 10°
Liefmans kriek extra 6°
Hoegaarden blanche 4,9°
Carlsberg 0°

10,00€ 

6,00€
6,50€
6,50€
6,50€
5,00€
7,00€
6,50€
6,50€
7,00€
9,00€
9,00€
8,00€
6,50€

6,00€

14,00€

10,50€

11,50€

13,00€

13,50€

14,00€

14,00€

8,00€

8,50€

9,00€

7,00€

11,00€
13,00€
13,50€

13,50€

15,00€
14,00€
10,00€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,50€

5,00€
5,00€

5,00€
5,00€

3,50€ - 4,50€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
7,00€
5,00€
5,00€
5,50€
4,00€
4,00€
4,00€



SUGGESTIONS

SUGGESTIONS DU MOMENT

Carpaccio de Bresaola, roquette, parmesan, huile de truffe, 
grissini.

Foie gras de Canard et son pain brioché

Crispy Burger au Poulet, sauce barbecue et frites fraîches

Cote à l’Os Black Angus,  
(+- 650 grammes = 2 couverts), trilogie de sauces et frites fraîches

Panna Cotta aux fruits rouges, et menthe poivrée

17€ 

18€

24€ 

64€

10,50€

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES



MENU DU MOIS

Le traditionnel Vitello Tonnato, accompagné de sa sauce au thon

OU
Trilogie de croquettes

 
** 

Carrée de veau en croutes d’herbes et moutarde, légumes de saison et 
pommes de terre grenaille à la sauce bordelaise.

OU

Pavé de saumon en croute de miel et de sésame, légumes rôtis et frites 
fraiches

 

*** 

Cheesecakes à la mascarpone et ses fruits rouges

ou

Baba au rhum, chantilly et fruits des bois

MENU 3 SERVICES  :  45€



ENTREES

PLATS

Soupe à l’oignon gratinée, au fromage Emmental et ses croutons 
de pain.

Toast aux champignons et à la truffe, tranche de pain brioché 
croustillante, beurré à la truffe noire avec sa compotée de champignons et 
son oeuf poché.

Duo de croquettes aux écrevisses de la Mer du Nord, sa 
garniture de saison.

Duo de croquettes aux 4 fromages, sa garniture de saison.

Duo de croquettes mixte, une croquette aux 4 fromages et une 
aux écrevisses accompagné de sa garniture de saison.

Cassolette de scampis infusés au lait de curry coco, 
crème de curry jaune légèrement acidulée, tomates confites au miel.

Burrata crémeuse, ratatouille de légumes du potager, tomates 
cerises et chips de pain.

Terrine poils et plumes, à base de Pintade et de chevreuil 
accompagnée de sa garniture de saison. 

Souris d’agneau, cuisson basse température, confite dans une 
sauce miel thym et ses pommes de terres grenailles.

Suprême de volaille sauce Sambre et Meuse, volaille 
jaune sur peau, cuite à basse température accompagnée d’une 
réduction crème tomatée, vin blanc, estragon, légumes de saisons 
et ses pommes de terres grenailles.

Entrecôte de boeuf +- 350gr, sauce au choix et frites fraiches. 

Pavé de boeuf «Black Angus», morceau extrêmement tendre 
du boeuf, sauce au choix et frites fraiches. 

Burger des lacs, hamburger de «Black Angus» avec cornichons, 
oignons, salade, tomate et sa sauce Barbecue accompagné de sa 
salade et de ses frites fraiches (extra fondue « niagara »  cheddar +2€).

Boulets liégeois, sauce sirupeuse au sirop de Liège aux raisins 
de corniche et bière trappiste. La recette secrète de notre chef. 
Servis avec des frites.

Tartare de boeuf, hâché minute, assaisonnement traditionnel, 
trio de moutardes, pickles de petits légumes et ses frites fraiches.

Tartare de boeuf à l’italienne, hâché minute, assaisonnement 
à l’italienne: pesto, roquette, basilic, pinons de pin , tomates 
cerises, parmesan. Accompagné de frites fraiches.

12€

14€ 
 

17€ 

15€

16€ 

16€ 

14€ 

16€

34€ 

26€ 
 
 
 

36€

25€

24€ 
 
 

22€ 
 

22€ 

23€

CÔTÉ VIANDE



Dos de cabillaud, cuit sur peau, sauce crème et poireaux et 
accompagné de son gratin dauphinois maison.

Filet de bar, cuit à la plancha, huile citronnée et arômatisée au 
thym, posé sur son lit de légumes et accompagné de ses pommes 
de terre grenailles.

Salade César, poulet pané, croutons de pain, parmesan, tomates 
cerises, oeuf cuit-dur, sauce césar, et sa laitue du marché.

Salade Norvégienne, saumon fumé, crevettes grises, scampis à 
l’ail, oignons, vinaigrette citronnée, câpres, tomates et sa laitue du 
marché.

Salade de Chèvre Chaud, fromage de chèvre dans sa feuille 
de brique, miel, tomates, oignons, fruits secs et sa laitue du 
marché. 

Linguine Ragu à la bolognese, recette traditionnelle à base 
de boeuf, porc et veau. 

Penne Al Salmone et vodka, sauce à base de crème, sauce 
tomate, saumon fumé et de vodka.

Penne Alla Norma, sauce tomate, aubergine, basilic et sa 
burrata. 

Raviolis alla Boscaiola, raviolis à la saucisse italienne et 
fenouil accompagnés de sa sauce à base de crème, de truffe, de 
champignons des bois et de parmesan. 

Raviolis Alla Sorrentina, raviolis de légumes et sa sauce à 
base de tomate, basilic et mozzarella di buffala. 

         

29€ 

27€

22€ 

24€ 
 
 

23€

19€ 

23€ 

23€ 

26€ 
 

23€

CÔTÉ POISSON

CÔTÉ SALADE

CÔTÉ PÂTES



DESSERTS

DIGESTIFS

PETITES DOUCEURS BOISSONS CHAUDES

RHUMS

WHISKYS

VODKAS

TÉQUILAS

LIQUEURS

Pain perdu, glace vanille             
Moelleux aux chocolats             
Crême brulée                         
Dame Blanche                     
Brésilienne                
Palette de sorbets               
Banoffee Pie

Expresso 
Double expresso
Lungo 
Cappucino
Décaféiné
Latte macchiato
Thé de la gamme Damman 
Demandez notre boite à thé afin de 
connaitre toutes notre gamme.

Chocolat chaud 
Irish Coffee
Egalement disponible en version 
Italian (amaretto) - French (Cognac) 
– Normand (Calvados) – Jamaïcain 
(Rhum brun) – Ladies (Baileys).  

Bacardi carta Bianco
Bacardi carta oro
Bacardi Spiced 
Diplomatico  
Don Papa
Rivières des Mats  
(ananas brulée) 

+Supplement soft (2€)

Jack Daniels Boubon
Jameson Irish whisky 
William Lawson scotch 
Glenmorrangie 10Y Single malt

Glenfiddich 15Y Single malt

Eristoff Blanche
Eristoff Rouge
Grey Goose
+Supplement soft (2€)

Tequila Espolon 
Don Julio Blanco 
Don Julio Reposado

Limoncello 
Eau de villé Biercée
Amaretto disaronno 
Baileys
Get 27
Grappa
Cointreau
Sambuca
Poire William
Kalhua
Grand Marnier 
Calvados 
Cognac vsop 
Chartreuse verte
Mandarine Napoléon

10,50€
12,50€
9,00€

10,50€
10,50€
11,00€
10,50€

3,50€
4,00€
3,50€
4,00€
3,50€
4,50€
4,00€

5,00€
10,50€

9,00€
9,00€
9,00€

14,00€
11,00€
11,00€

9,00€
9,00€
9,00€

13,00€
15,00€

9,00€
9,00€

14,00€

9,00€
13,00€
15,00€

7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,00€

10,00€
9,00€
9,00€



DRANKEN

APERITIEFS

COCKTAILS

MOCKTAILS

GINS TONIC

SOFTS

BIEREN

Apéro des Lacs  

Rhum brun épicé, jus d’orange, jus 
d’ananas, sirop de grenadine

Porto Blanc / Rouge 
Pineau des charentes
Ricard
Campari (tonic / orange /nature) 
Martini Rosso / Bianco
Picon vin blanc
Kir vin blanc
Lillet rosé tonic
Pisang Ambon orange
Apérol Spritz 
Hugo Spritz 
Kir Mousseux
Rosé piscine (rosé, glaçons, sirop de 

pamplemousse) 

Pisang NA orange

Pornstar Martini
Vodka, fruits de la passion, vanille

Mojito  

Rhum, citron vert, menthe, sucre, 
eau pétillante

Mojito fraise
Rhum, citron vert, fraises, menthe, 
sucre, eau pétillante

Negroni
Campari, bulldog gin, Martini Rosso

Le Mule du moment
Renseignez-vous au prés de 
nos serveurs afin de connaitre la 
composition de celui-ci.

Maï Taï
Rhum brun, rhum blanc, sirop 
d’orgeat, citron vert, triple sec

Golden Chimay
Gin « Lou » de Chimay, citron, sucre 
et Chimay blanche

L’apéritif sans alcool
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop 
de fraise

Balicha
Mandarine, citron vert, thé vert, 
sucre, épices

Anaitha
Lavande, cardamone, citron et 
mousse de yuzu caca

Virgin mojito pink
Menthe, eau pétillante, citron vert, 
pomme-cerise, sucre de canne

Bombay Sapphire Dry

Malphy citron
Gin de Chimay Lou
Fleur de sureau, Framboise

Gin de Chimay Jules
Houblon et pin

Gin Hendricks
Bulldog Gin
Botanist 0%

Onze gins worden geserveerd met 
tonics uit het Schweppes Premium 
assortiment (Pink Pepper - Touch of 
lime - Hibiscus).

Coca-Cola
Coca Zéro
Sprite
Fanta
Fuze-Tea  
Pèche / Pétillant/Camomille

Minute-Maid  
Orange, ananas, pomme, 
pomme-cerise, multi-fruits, tomate

Ginger Ale - Ginger Beer
Schweppes Premium Tonic 
Hibiscus, touch of lime, pink pepper

Chaudfontaine plate (50cl)

Chaudfontaine pétillante (50cl) 

Battin Pression 25cl - 50cl    

Chimay Blanche 8°
Chimay Verte 10°
Chimay Bleue 9°
Fagnes Blonde 7,5° 
Fagnes Blood 7°
Orval 6,2°
Desperados 5,9°
Maredsous Brune  8°
Maredous triple 10°
Liefmans kriek extra 6%
Hoegaarden blanche 4,9%

10,00€ 

6,00€
6,50€
6,50€
6,50€
5,00€
7,00€
6,50€
6,50€
7,00€
9,00€
9,00€
8,00€
6,50€

6,00€

14,00€

10,50€

11,50€

13,00€

13,50€

14,00€

14,00€

8,00€

8,50€

9,00€

7,00€

11,00€
13,00€
13,50€

13,50€

15,00€
14,00€
10,00€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,50€

5,00€
5,00€

5,00€
5,00€

3,50€ - 4,50€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
7,00€
5,00€
5,00€
5,50€
4,00€
4,00€



Kabeljauwrug, op de huid gegaard, met een saus van room en 
prei en geserveerd met huisgemaakte gratin dauphinois.

Zeebaarsfilet, gegaard a la plancha, citroenolie en tijm, op een 
bedje van groenten en geserveerd met geroosterde aardappelen.

Caesar salade, gepaneerde kip, broodkruimels, parmezaanse 
kaas, kerstomaatjes, hardgekookt ei, Caesar saus en veldsla.

Noorse salade, gerookte zalm, garnalen, knoflook scampi, uien, 
citroenvinaigrette, kappertjes, tomaten en veldsla.

Warme geitenkaassalade, geitenkaas in een stenen blaadje, 
honing, tomaten, uien, gedroogd fruit en veldsla.

Linguine Ragu à la bolognese, traditioneel recept met 
rundvlees, varkensvlees en kalfsvlees.  

Penne Al Salmone et vodka, een saus op basis van room, 
tomatensaus, gerookte zalm en wodka.

Penne Alla Norma, saus van tomaat, aubergine en basilicum 
met burrata kaas. 

Raviolis alla Boscaiola, met Italiaanse worst en venkel, 
geserveerd met een saus van room, truffel, wilde paddenstoelen en 
parmezaan. 

Raviolis Alla Sorrentina, groenteravioli met een saus van 
tomaat, basilicum en mozzarella di buffala.

         

29€ 

27€

22€ 

24€ 

23€

19€ 

23€ 

23€ 

26€ 
 

23€

ONZE VIS

ONZE SALADES

ONZE PASTA



VOORGERECHTEN 

GERECHTEN

Gegratineerde uiensoep, met Emmentaler kaas en broodcroutons

Paddenstoelen- en truffeltoast, tsneetje knapperig 
briochebrood, truffelboter, paddenstoelencompote en gepocheerd ei.

Duo van kroketten met Noordzeekreef, en seizoensgarnituur.

Duo van kroketten met 4 kazen, en seizoensgarnituur.

Duo van gemengde kroketten, één met 4 kazen en één met 
rivierkreeft, met seizoensgarnituur.

Scampi stoofschotel doordrenkt met kokos kerrie melk, 
licht zure gele kerrie crème, honing gekonfijte tomaten.

Romige burratakaas, ratatouille van tuingroenten, kerstomaatjes en 
broodchips.

Terrine van parelhoen, en hert met seizoensgarnituur. 

Lamsmuis, op lage temperatuur gegaard, gekonfijt in een 
honing-tijmsaus en gegrilde aardappelen.

Suprême de volaille sauce Sambre et Meuse, geel 
gevogelte op de huid, gegaard op lage temperatuur met een 
tomatenroomreductie, witte wijn, dragon, seizoensgroenten en 
gegrilde aardappelen.

Entrecôte van rundvlees +- 350gr, saus naar keuze en verse 
frieten. 

«Black Angus» biefstuk, uiterst mals stuk rundvlees, saus naar 
keuze en verse frieten.  

Burger des lacs, hamburger met augurken, uien, sla, tomaat en 
zijn Barbecue saus vergezeld van zijn salade en verse friete (extra fondue 

« niagara »  cheddar +2€).

Boulets liégeois, stroperige Luikse stroopsaus met corniche 
druiven en trappistenbier. Het geheime recept van onze chef. 
Geserveerd met frietjes.

Tartaar van rundergehakt, traditioneel gekruid, trio van 
mosterd, ingemaakte groenten en verse frieten.

Tartaar van Italiaans rundvlees, gehakt en gekruid met 
pesto, rucola, basilicum, pijnboompitten, kerstomaatjes en 
parmezaan. Geserveerd met verse frietjes.

12€

14€ 
 

17€

15€

16€ 

16€ 

14€ 

16€

34€ 

26€ 
 
 
 

36€ 

25€

24€ 
 
 

22€ 
 

22€ 

23€

ONZE VLEESGERECHTEN



NAGERECHTEN 

DIGESTIFS

KLEINE LEKKERNIJEN WARME DRANKEN

RHUMS

WHISKYS

VODKAS

TÉQUILAS

LIQUEURS

Wentelteefjes met vanille-ijs 
Lava Cake met vanille ijs
Crême brulée
Vanille en chocolade sundae
Braziliaanse sundae
Palet van sorbets
Banoffee taart

Expresso 
Double expresso
Lungo 
Cappucino
Décaféiné
Latte macchiato
Thé de la gamme Damman 
Vraag naar onze theedoos om ons 
volledige assortiment te zien.

Chocolat chaud 
Irish Coffee
Ook verkrijgbaar in het Italiaans 
(amaretto) - Frans (Cognac) 
- Normandisch (Calvados) - 
Jamaicaans (donkere rum) - Dames 
(Baileys).

Bacardi carta Bianco
Bacardi carta oro
Bacardi Spiced 
Diplomatico  
Don Papa
Rivières des Mats  
(ananas brulée) 

+Supplement soft (2€)

Jack Daniels Boubon
Jameson Irish whisky 
William Lawson scotch 
Glenmorrangie 10Y Single malt

Glenfiddich 15Y Single malt

Eristoff Blanche
Eristoff Rouge
Grey Goose
+Supplement soft (2€)

Tequila Espolon 
Don Julio Blanco 
Don Julio Reposado

Limoncello 
Eau de villé Biercée
Amaretto disaronno 
Baileys
Get 27
Grappa
Cointreau
Sambuca
Poire William
Kalhua
Grand Marnier 
Calvados 
Cognac vsop 
Chartreuse verte
Mandarine Napoléon

10,50€
12,50€
9,00€

10,50€
10,50€
11,00€
10,50€

3,50€
4,00€
3,50€
4,00€
3,50€
4,50€
4,00€

5,00€
10,50€

9,00€
9,00€
9,00€

14,00€
11,00€
11,00€

9,00€
9,00€
9,00€

13,00€
15,00€

9,00€
9,00€

14,00€

9,00€
13,00€
15,00€

7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,00€

10,00€
9,00€
9,00€



DRINKS

APÉRITIFS

COCKTAILS

MOCKTAILS

GINS TONIC

SOFTS

BIÈRES

Apéro des Lacs  

Rhum brun épicé, jus d’orange, jus 
d’ananas, sirop de grenadine

Porto Blanc / Rouge 
Pineau des charentes
Ricard
Campari (tonic / orange /nature) 
Martini Rosso / Bianco
Picon vin blanc
Kir vin blanc
Lillet rosé tonic
Pisang Ambon orange
Apérol Spritz 
Hugo Spritz 
Kir Mousseux
Rosé piscine (rosé, glaçons, sirop de 

pamplemousse) 

Pisang NA orange

Pornstar Martini
Vodka, fruits de la passion, vanille

Mojito  

Rhum, citron vert, menthe, sucre, 
eau pétillante

Mojito fraise
Rhum, citron vert, fraises, menthe, 
sucre, eau pétillante

Negroni
Campari, bulldog gin, Martini Rosso

Le Mule du moment
Renseignez-vous au prés de 
nos serveurs afin de connaitre la 
composition de celui-ci.

Maï Taï
Rhum brun, rhum blanc, sirop 
d’orgeat, citron vert, triple sec

Golden Chimay
Gin « Lou » de Chimay, citron, sucre 
et Chimay blanche

L’apéritif sans alcool
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop 
de fraise

Balicha
Mandarine, citron vert, thé vert, 
sucre, épices

Anaitha
Lavande, cardamone, citron et 
mousse de yuzu caca

Virgin mojito pink
Menthe, eau pétillante, citron vert, 
pomme-cerise, sucre de canne

Bombay Sapphire Dry

Malphy citron
Gin de Chimay Lou
Fleur de sureau, Framboise

Gin de Chimay Jules
Houblon et pin

Gin Hendricks
Bulldog Gin
Botanist 0%

Our gins are served with tonics from 
the Schweppes Premium range (Pink 
Pepper - Touch of lime - Hibiscus).

Coca-Cola
Coca Zéro
Sprite
Fanta
Fuze-Tea  
Pèche / Pétillant/Camomille

Minute-Maid  
Orange, ananas, pomme, 
pomme-cerise, multi-fruits, tomate

Ginger Ale - Ginger Beer
Schweppes Premium Tonic 
Hibiscus, touch of lime, pink pepper

Chaudfontaine plate (50cl)

Chaudfontaine pétillante (50cl) 

Battin Pression 25cl - 50cl    

Chimay Blanche 8°
Chimay Verte 10°
Chimay Bleue 9°
Fagnes Blonde 7,5° 
Fagnes Blood 7°
Orval 6,2°
Desperados 5,9°
Maredsous Brune  8°
Maredous triple 10°
Liefmans kriek extra 6%
Hoegaarden blanche 4,9%

10,00€ 

6,00€
6,50€
6,50€
6,50€
5,00€
7,00€
6,50€
6,50€
7,00€
9,00€
9,00€
8,00€
6,50€

6,00€

14,00€

10,50€

11,50€

13,00€

13,50€

14,00€

14,00€

8,00€

8,50€

9,00€

7,00€

11,00€
13,00€
13,50€

13,50€

15,00€
14,00€
10,00€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,50€

5,00€
5,00€

5,00€
5,00€

3,50€ - 4,50€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
7,00€
5,00€
5,00€
5,50€
4,00€
4,00€



STARTERS

DISHES

Onion soup, au gratin with Emmental cheese and bread croutons.

Mushroom and truffle toast, slice of crusty brioche bread, black 
truffle butter, mushroom compote and poached egg.

Duo of croquettes with North Sea crayfish, and seasonal 
garnish.

Duo of croquettes with 4 cheeses, and seasonal garnish

Duo of mixed croquettes, one with 4 cheeses and one with 
crayfish, with seasonal garnish.

Scampi cassolette infused with coconut curry milk, 
lightly acidulated yellow curry cream, tomatoes preserved in honey.

Creamy burrata, ratatouille of garden vegetables, cherry tomatoes 
and bread crisps.

Terrine of guinea fowl and venison, with seasonal garnish.

Lamb shank, cooked at a low temperature, confit in a honey 
thyme sauce and grilled potatoes.

Suprême de volaille sauce Sambre et Meuse, yellow 
poultry on the skin, cooked at low temperature with a tomato 
cream reduction, white wine, tarragon, seasonal vegetables and 
grilled potatoes.

Entrecôte of beef +- 350gr, choice of sauce and fresh chips.  

Black Angus» beef steak, extremely tender piece of beef, 
choice of sauce and fresh chips.  

Burger des lacs, «Black Angus» hamburger with gherkins, 
onions, salad, tomato and its Barbecue sauce accompanied by its 
salad and fresh chips (extra «niagara» cheddar fondue +€2).

Boulets liégeois,  syrupy Liège syrup sauce with corniche 
grapes and Trappist beer. Our chef’s secret recipe.  
Served with chips.

Minced beef tartare, traditional seasoning, trio of mustards, 
pickled vegetables and fresh chips.

Italian-style beef tartare, minced and seasoned with pesto, 
rocket, basil, pine nuts, cherry tomatoes and parmesan. Served 
with fresh chips.

12€

14€ 
 

17€ 

15€

16€ 

16€ 

14€ 

16€

34€ 

26€ 
 
 
 

36€

25€

24€ 
 
 

22€ 
 

22€ 

23€

MEAT SIDE



Cod back filet, cooked on the skin, with a cream and leek sauce 
and served with homemade gratin dauphinois.

Sea bass filet, cooked a la plancha, lemon oil and thyme, on a 
bed of vegetables and served with roast potatoes.

Caesar salad, breaded chicken, bread crumbs, parmesan cheese, 
cherry tomatoes, hard-boiled egg, Caesar sauce, and market 
lettuce.

Norwegian salad, smoked salmon, prawns, garlic scampi, 
onions, lemon vinaigrette, capers, tomatoes and market lettuce.

Warm goat’s cheese salad, goat’s cheese in its brick leaf, 
honey, tomatoes, onions, dried fruit and market lettuce.

Linguine Ragu à la bolognese, traditional recipe with beef, 
pork and veal. 

Penne Al Salmone and vodka, a sauce made with cream, 
tomato sauce, smoked salmon and vodka.

Penne Alla Norma, tomato, aubergine and basil sauce with 
burrata cheese. 

Raviolis alla Boscaiola, Italian sausage and fennel ravioli with 
a cream, truffle, wild mushroom and parmesan sauce. 

Raviolis Alla Sorrentina, vegetable ravioli with a tomato, basil 
and mozzarella di buffala sauce.

29€ 

27€

22€ 

24€ 

23€

19€ 

23€ 

23€ 

26€ 

23€

FISH SIDE

SALAD SIDE

PASTA SIDE



DESSERTS

DIGESTIFS

LITTLE SWEETS HOT DRINKS

RHUMS

WHISKYS

VODKAS

TÉQUILAS

LIQUEURS

French toast with vanilla ice cream and 

caramelized apple  
Lava Cake with vanilla ice cream
Crême brulée
Vanilla and chocolat sundae
Brazilian sundae
Assortment of sorbets
Banoffee Pie

Expresso 
Double expresso
Lungo 
Cappucino
Décaféiné
Latte macchiato
Thé de la gamme Damman 
Ask for our tea box to see our full 
range.

Chocolat chaud 
Irish Coffee
Also available in Italian (amaretto), 
French (Cognac) - Normand 
(Calvados) - Jamaican (dark rum) - 
Ladies (Baileys).

Bacardi carta Bianco
Bacardi carta oro
Bacardi Spiced 
Diplomatico  
Don Papa
Rivières des Mats  
(ananas brulée) 

+Supplement soft (2€)

Jack Daniels Boubon
Jameson Irish whisky 
William Lawson scotch 
Glenmorrangie 10Y Single malt

Glenfiddich 15Y Single malt

Eristoff Blanche
Eristoff Rouge
Grey Goose
+Supplement soft (2€)

Tequila Espolon 
Don Julio Blanco 
Don Julio Reposado

Limoncello 
Eau de villé Biercée
Amaretto disaronno 
Baileys
Get 27
Grappa
Cointreau
Sambuca
Poire William
Kalhua
Grand Marnier 
Calvados 
Cognac vsop 
Chartreuse verte
Mandarine Napoléon

10,50€

12,50€
9,00€

10,50€
10,50€
11,00€
10,50€

3,50€
4,00€
3,50€
4,00€
3,50€
4,50€
4,00€

5,00€
10,50€

9,00€
9,00€
9,00€

14,00€
11,00€
11,00€

9,00€
9,00€
9,00€

13,00€
15,00€

9,00€
9,00€

14,00€

9,00€
13,00€
15,00€

7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,00€

10,00€
9,00€
9,00€


