
COIN BOULANGER

Pain au chocolat, Couque Suisse,Croissant au beurre.
Baguette à l’ancienne, pain de mie.
 
Mini pistolet, Mini beurres.

COTÉ ANGLAIS

Omelette au choix : tomates, champignons, au jambon, au fro-
mage;
Les œufs brouillés, l’œuf sur le plat ;
Saucisses grillées, Bacon grillé ;
Haricots rouges ;
Les céréales : muesli, granola.

COTÉ SUCRERIE

Crêpes avec : nutella, sucre blanc, cassonade, miel, chantilly 
Mousse au chocolat, Salade de fruits, Tartes- du jour 

PROMENADE FRAICHE

Salade de roquette et parmesan;
Les carottes râpées à la ciboulette; L’iceberg sauce Caesar;
Meclan de salade à l’huile vierge;
Jambon de parme; Mixte de charcuteries régionales;
Carpaccio de bœuf pignons de pin et roquette;
La chiffonnade de saumon fumé et ses accompagnements .

A ces buffets viennent s’ajouter une SÉLECTION DE FROMAGES LOCAUX  (Bleu de Rochefort, Le 
Chimay, Le Brie Doux) ainsi que des PLATS BRASSERIES (Boulets à la Liégeoise, Raviolis Crème de 
Mascarpone à la Truffe). Boissons incluses : différents jus, eaux, cafés & thés.

Infos & réservation : +32 (0) 71 / 23 24 33   I   reservation@labrasseriedeslacs.be


