EST 2020

LA BRASSERIE
DES LACS

OM TE KNABBELEN BI) HET APERITIEF

BROCOLINETTE Tzatziki bubu arare, munth, limoen, 14€ KARAAGE KIP met barbecuesaus 15€
KROKANTE GARNALEN met chili-knoflooksaus 16€ KIKKERERWTENHOEMOES met komijn, granaatappel  12€
CROQUE BIKINI Ibéricoham, mozzarella, tartufata, basilicum 16€ en totopos
VOORGERECHTEN
ONZE BIJGERECHTEN

CARPACCIO VAN DRY-AGED WAGYU-RUND 24€
Parmezaan, rucola, Harry's Bar-saus
GRAVLAX VAN ZALM 21€ SAUZEN
Zoete mosterdsaus, dille, augurk, komkommer, geroosterd brood Chimichurri 4€
CAESAR SALADE 24€ T mienar

ey ) o » Béarnaise 6€
Cajunkip OF Garnalen, romaine sla, parmezaan, spek, ansjovis 4€
SALADE MET BUFFEL BURRATA 17€ S e
Oude tomaten, watermeloen, avocado, croutons, olijven
GRIJZE GARNALENKROKETTEN (1 pc) 12€ GARNITUREN
KAASKROKETTEN 8€
Met Gruyere en Emmentaler (1 pc) « Frieten 4€
KROKETTEN MET IBERICO-HAM (1. 2 stuks of meer..) 1€ ) 4€
o . » Boterachtige aardappelpuree
SCAMPI IN OVENSCHAAL 29€

. » Groentepannetje 7€
In Nantua-saus, kerstomaten, groene aspergetoppen, artisjok i) I C d . 6€
RAVIOLI MET RICOTTA & SPINAZIE 20€ + Litfle gem sla met Caesar-dressing €
M q - . « basmatirijst 4
et salieboter, olijftkerstomaatjes

HOOFDGERECHTEN OP DE ROBATA GRILL

TONIJNTARTAAR Op Amerikaanse wijze, frieten, little gem Caesar 29€ FILET VAN BOMLO ZALM MET TERIYAKI 28€

SLIPTONG MEUN]ERE (2 of 3 stuks), garnering naar keuze Prix du jour€ Groene groenten, gefrituurde ui, sesam, koriander

RUNDTARTAAR Op Amerikaanse wijze, frieten, little gem Caesar 24€ DORADEFILET 31€
HAMBURGER Amerikaanse saus, tomaat, ui, spek, cheddar, sla, frieten 28€ Zaatar-relish, gekonfijte groenten, limoen, munt

SPARE RIBS Gelakt varkensvlees, lente-ui, sesam, gefrituurde ui, pinda’s, frieten 39€ RIBSTUK (1,2 KG / VOOR 2 PERSONEN) 89€
KEFTA—GEHAKTBALLETJE gyrosbrood, granaatuppel en tzatziki Q6€ Little gem slo, saus & bi;'gerechf naar keuze

RUNDFILET 29€

Saus & bijgerecht naar keuze

GERECHTEN UIT DE STOOFPOT

VOL AU VENT Boerderi}kip, ku’fsge"m‘(fbu”eﬁes, Parijse champignons, mousselinesaus 28€
LUIKSE BALLETJES Garnering naar keuze 24€
RUND OF GARNALEN TOM YUM Noedels, citroengras, kaffir, groene groenten, Thaise basilicum, ramenstijl 25€

VOOR DE KLEINE KAPOENEN

LUIKSE BALLET]JES 16€
MACARONI SCHELPJES MET HAM 14€
EN KAAS

VISSTICKS, GARNERING NAAR KEUZE 14€




Zoet afsluiten

DAME BLANCHE Vanille-ijs, chocoladesaus, slagroom  13€ AARDBEIENGRATIN Walnoten, limoen, vanille-ijs 15€
BRESILIENNE Mokka-is, karamelsaus, slagroom 13€ GEKARAMELISEERDE MILLEFEUILLE Op diplomatenvijze  14€
iLE FLOTTANTE Gekarameliseerde hazelnoten 14€ CHOCOLADE MOELLEUX  Met bananenijs 13€
AARDBEIENCOUPE MELBA 15€ BORD MET GERIJPTE KAZEN Door de meester-kaasmaker 15€

ONZE MENU VAN HET MOMENT 60€

SAUMON GRAVLAX

Zoete mosterdsaus, dille, augurk, komkommer, geroosterd brood

DUO VAN KROKETTEN MET IBERICO-HAM EN KAAS

SCAMPI IN OVENSCHAAL

In Nantua-saus, kerstomaten, groene aspergetoppen, artisjok

FILET VAN BOMLO ZALM MET TERIYAKI

Groene groenten, gefrituurde ui, sesam, koriander

VOL AU VENT

Boerderijkip, kalfsgehaktballetjes, Parijse champignons, mousselinesaus

MOSSELEN OP MARINIEREWIJZE OF MET RODE CURRY

Tegen een meerprijs (€10)

DAME BLANCHE

Vam'”e-i}s, choco(udesuus, slogroom

AARDBEIENCOUPE MELBA

CHOCOLADE MOELLEUX

Met bananenijs

VEGETARISH@ NOTE LACTOSE GLUTEN@

LRES

SMAKKELIJK

WIFl: GOLDENLAKESGUEST
FREE-WIFI

HTTPS://GOLDENLAKESHOTEL.BE/




EST 2020

LE PETIT
VERRE

DE VERFRISSENDE EDITIE VAN VANDAAG - DRANKENKAART

EEN DORST TE LESSEN?

ONZE WATERS & FRISDRANKEN

Coca-cola / Zéro 3,50 €
Sprite / Fanta 3,50 €
Fuze-Tea (péche / pétillant) 3,50 €
Minute-Maid (orange / ananas / pomme / 3,50 €

pomme-cerise / multi-fruits / tomate)

Schweppes Premium Tonic (hibiscus / touch of 5,00 €
lime / pink pepper / white peach / ginger ale /

ginger beer/Basilic citron)

Chaudfontaine 50cl (plate / pétillante) 6,00 €

KARAKTERISTIEKE BUBBELS
LOKALE & AMBACHTELIJKE BIEREN

Bi¢re pression du moment (25¢l - s0cl) 3,50 € - 5,00€

Chimay Blanche 8° 5,00 €
Chimay Verte 10° 6,50 €
Chimay Bleue 9° 6,00 €
Fagnes blonde 7,5° 5,00 €
Fagnes Blood 7° 5,00 €
Orval 6,2° 7,00 €
Liefmans kriek extra 6° 4,00 €
Carlsberg o° 4,00 €

LE SAVIEZ-VOUS?

La Chimay est brassée par des moines trappistes.. et une
partie des bénéfices est reversée a des ceuvres caritatives !

APERO-TI)D

OM VAN TE GENIETEN ALS START VAN HET
FEESTMAAL OF GEWOON VOOR HET PLEZIER

Verre de vin maison (rouge / blanc / ros¢) 5,00 €
Martini (rosso / bianco) 7,00 €
Porto (blanc/ rouge) 6,00 €
Pineau des charentes 7,00 €
Ricard 7,00 €
Campari (tonic / orange / nature) 7,50 €
Kir vin blanc 6,50 €
Lillet rosé tonic 7,50 €
Rosé piscine 6,50 €
Rose, glagons, sirop de pamplemousse
Picon vin blanc 7,00 €
Pisang Ambon orange 7,00 €
Coupe de Cava 7,00 €
Kir mousseux 7,50 €
Apéro des lacs 10,50 €
Rhum brun épicé, jus d'orange, jus dananas, purée de fraise, citron
vert
Apérol Spritz 10,50 €
Hugo Spritz 11,50 €
Kir champagne 12,50 €
12,00 €

Coupe de Champagne

MOCKTAILS & ANDERE LEKKERNIJEN

HET GENOT VAN EEN COCKTAIL ZONDER
DRONKENSCHAP

Mockeail des lacs 8,00 €
Jus d'orange, jus d'ananas, purée de fraise, citron vert

Virgin Mojito Pink

Menthe, eau pétillante, citron vert, pomme-cerise, sucre de 7,00 €
canne

Virgin Strawberry Mojito x Vanilla

Citron vert, menthe, purée de fraise, sirop de vanille, sucre 8,00 €
de canne, eau pétillance

Virgin Colada

Purée de coco, jus dananas 7,50 €

GINS & TONICS

WAAR BOTANICA FINESSE ONTMOET

Bombay Sapphire Dry 11,00 €
Gin de Chimay Lou sureau, framboise 13,50 €
Gin de Chimay Jules houblon, pin 13,50 €
Gin Hendricks 15,00 €
Bulldog Gin 14,00 €
Monkey 47 15,00 €
Arduenna Gin 14,50 €

*Schweppes Tonic au choix parmis notre selection




COCKTAILS & SPIRITUELE
DE RHUMKRONIEK

ONTDEKKINGEN

Met mate te genieten Een wereldreis in een paar slokjes

Mojito 10,50 €

Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne, eau pétillante Bacardi carta Bianco 9,00 €
Mojito Strawberry x Vanilla 11,50 € Bacardi carta Oro 9,00 €
Rhum, citron vert, menthe, purée de fraise, liqueur de vanille, Bacardi Spiced 9,00 €
sucre de canne, eau pétillante Diplomatico 14,00 €
Negroni signature 13,00 € Don Papa 11,00 €
Gin "[ules" de Chimay (houblon), vermouth, campari, orange Rivieres des Mats (ananas caramélisés) 11,00 €
séchée Soft drink supplément +2,00 €
Basil Smash Cucumber 13,50 € Ti'Punch sur demande (+15€).

Hendricks Gin, Cordial basilic, sirop de concombre, citron vert

Pornstar Martini

Champagne, vodka, fruit de la passion, vanille 14,00 €

Golden Chimay ONZE WHISKY'S EN ANDERE
Gin "Lou" de Chimay, citron, sucre et Chimay Blanche 14,00 € M A LT_ EX P LOS I Es

Sexy Chouke

Vodka Grey Goose, St-Germain, citron vert, sirop de fraise, eau 14,00 € Jack daniel's Bourbon 9,00 €
pétillante, sucre de canne Jameson Irish WhiSky 9,00 €
Mai Tai du lac William Lawson scotch 9,00 €
Rhum blanc, rhum de Chimay brun épicé, cointreau, orgeat, 16,00 € Glennmorrangie 10Y Single malt 13,00 €
citron vert Glennfiddich 15Y Single malt 15,00 €

Cocktail du moment

Renseignez-vous aupres de nos serveurs afin de connaitre la 14,00 €

composition de celui-ci

ONZE TEQUILA'S EN AGAVE-

SPIRITUEZEN

MEXICO IN EEN GLAS - TUSSEN TRADITIE, VUUR EN FINESSE.

Tequila Espolon 9,00 €
- Don Julio Blanco 13,00 €
ONZE VODKAS EN NOORDSE e e R S

SPIRITUEZEN Mezcal Casamigos 11,00€

IJzige puurheid, kristalheldere finesse.

Eristoff Blanche 9,00 €
Eriscoff Rouge 9,00 €
Grey Goose 12,00 €
Soft drink suppléement +2,00 €

WARME DRANKEN & TROOSTRIJK MOMENT

Voor een zachte, intense of troostrijke pauze.

Expresso 3,50 €
Lungo 3,50 €
Décaféiné 3,50 €
Double expresso 4,00 €
Cappucino 4,50 €
Thé de la gamme Vitao 4,00 €
Demandez notre boite 4 thé afin de connaitre toute notre gamme

Latte macchiato 5,00 €
Chocolat chaud 6,00 €
Chocolat chaud Amaretto / Baileys 7,00 €
Irish Coffee Egalement disponible en version Italian (Amaretto) / French 11,50 €

(Cognac) / Normand (Calvados) / Jamaican (Rhum brun)./ Ladies
(Baileys)




EST 2020

LA REVUE DES
VINS

COTE BULLE

QUAND L'EFFERVESCENCE DEVIENT L'ELEGANCE

AU VERRE 12CL. BOUTEILLE 75CL

CAVA MARQUES DE TERRABONA, BRUT 7€ 35€
Notes de pomme verte, pamplemousse, biscuit et miel. Parfait apéritif.
PERLE DE WALLONIE, DOMAINE DU CHENOY 9€ 49€

Effervescent belge raffiné bulles fines, notes de pomme verte et fleurs

blanches. Elégant et local.

TELMONT CHAMPAGNE, BRUT 12€ 89€
Champagne droit et équilibré aux bulles fines. Arémes de fruits blancs,

touche briochée. Signature éco-responsable.

COTE ROSE

Fraicheur, légéreté et soleil en bouteille.

AU VERRE 12CL. % CARAFE 50CL. BOUTEILLE 75CL

NOTRE VIN MAISON, LES CROISIERES ROSE 6€ 16€ 26€
IGP Pays d'Oc, Grenache @ Syrah

PROVENCE

ESTANDON “HERITAGE” 33€

Belle robe pétale de rose péle, bouquet floral avec
des nuances de fruits blancs, bouche ronde, soyeuse et élégante.

COTE BLANC

Fraicheur, minéralité, arémes en clair-obscur.

AU VERRE r2CL. 2 CARAFE 50CL. BOUTEILLE 75CL

NOTRE VIN MAISON, LES CROISIERES BLANC 6€ 16€ 26€
CHABLIS “DOMAINE DE LA CORNASSE”, BOURGOGNE 9€
ALSACE

PINOT GRIS D’ALSACE, KUEHN
Délicatement fumé avec quelques notes de fruits. comme l'abricot et
la\péche des vignes. Parfait avec une volaille en sauce et du foie gras

33€




COTE BLANC

Fraicheur, minéralité, arémes en clair-obscur.

BOUTEILLE 75CL
BOURGOGNE

DOMAINE DE LA CORNASSE, CHABLIS 46€

Arémes fruités de pommes vertes et poires. Parfait avec
du poisson, crustacés et fromages.
LE CLOS VESSATS, SAINT-VERAN, DOMAINE GUERRIN & FILS 49€

Délicates notes fruitées et de fraicheur. Bel équilibre. Parfait avec une viande
assaisonnée ou du fromage.

POUILLY-FUISSE “VIEILLES VIGNES”, DOMAINE GUERRIN & FILS 62€
Treés belle note de noix avec un petit cété fleurie. Bel équilibre.
CLOS DU CROMIN, MEURSAULT 98€

Pointe de citron confit avec un cété brioché. Parfait avec du poisson gras.

LANGUEDOC-ROUSSILLON

CLEFS DE TERRE DIEU, VIEILLES VIGNES ELEVEE EN FUT 34€
Nez trés aromatique de fleurs blanches, miel et ananas. Parfait avec du poisson.

LOIRE

SAUVIGNON DE TOURRAINE, DOMAINE DES CHAMPS GONNEAU 29€
Vin fruité avec des notes exotiques, parfait avec du poisson.

LES DUCHESSES, DOMAINE LAPORTE, POUILLY-FUMEE 49€
Sec et minéral. Un légr goiit de fumée. Parfait avec des plats épicés et crustacés

LE ROCHOY, DOMAINE LAPORTE, SANCERRE bt

Notes mentholées & belle fraicheur, léger bois, belle minéralité. Parfait avec du padisson

COTE DU RHONE
CAPRICES D’ANTOINE OGIER 34€

Nez intense avec des arémes de fleurs blanches, violette et miel d'acacia. Parait

avec de la viande blanche, poisson et gratin
PIQUE BASSE ATOUT DU PIQUE, ROAIX (BIO) 39€

Vin blanc bio élégant, aux arémes de fruits & chair blanche, d'agrumes et de fleurs,
avec une belle fraicheur et une finale minérale.

VINS DU MONDE
PINOT GRIGIO, DOC VENEZIE, ITALIE 32€

Nez intense et élégant, avec des senteurs de fleurs d'acacia et de noix muscade.

Parfait avec des crustacés, croquettes aux crevettes.

COTE ROUGE

Fraicheur, minéralité, arémes en clair-obscur.

AU VERRE 12CL. 2 CARAFE 50CL. BOUTEILLE 75CL

NOTRE VIN MAISON, LES CROISIERES ROUGE, 6€ 16€ 26€
MERLOT - SYRAH - CABERNET

ALSACE
PINOT NOIR D’ALSACE, BIO, KUEHN 22€ 34€

Nez fruits rouge et noirs, tanique et structure boisée

BORDEAUX
CHATEAU LES AUBLINES, BLAYE 34€

Souple et fruité. Notes de fruits rouges miirs, tanins fondus. Accessible et gourmand.
CHATEAU FLEURS LARTIGUE, SAINT-EMILION GRAND CRU 50€
Structure élégante, arémes de fruits noirs, touche boisée. Un Saint-Emilion soyeux et racé.

CHATEAU BELLES-GRAVES, LALANDE DE POMEROL 69€

Vin charmeur, aux notes de cerise noire, épices douces et moka. Rond, soyeux typique de
Lalande-de-Pomerol




COTE ROUGE

Fraicheur, minéralité, arémes en clair-obscur.

CHARMES DE KIRWAN, MARGAUX, 3EME CRU
Margaux tout en finesse, aux arémes de fruits noirs, violette et boisé
fondu. Elégant, souple et équilibré.

CHATEAU PETIT-BOCQ, SAINT-ESTEPHE

Saint-Estéphe structuré aux notes de cassis, réglisse et boisé élégant. Tanins
présents mais harmonieux.

BOURGOGNE

HAUTES COTES DE NUITS ROUGES, BOUCHARD AINE & FILS

Frais et fruité. Arémes de cerise, framboise et légére note épicée. Elégant et gourmand.
GEVREY-CHAMBERTIN, REMOISSENET PERE ET FILS

profond et structuré. Notes de cerise noire, sous-bois et épices. Belle longueur et élégance
typique de Gevrey.

LANGUEDOC-ROUSSILLON
CLEFS DE TERRE DIEU, MERLOT VIEILLES VIGNES ELEVE EN FUT

Merlot généreux et structuré. Fruits noirs mirs, notes toastées et vanillées. Belle rondeur

et caractere.
LOIRE
LE CLOS DU VIGNEAU, SAINT-NICOLAS DE BOURGEUIL

Cabernet franc frais et léger. Arémes de fruits rouges croquants, pointe végétale.
Franc et gourmand.

LES GRANDMONTAINS, BIO, DOMAINE LAPORTE, SANCERRE

Elégant et fruité. Arémes de cerise, framboise et épices légeres. Frais et gourmand.
RHONE
LE GRAS CEST LA VIE ! DOMAINE DE BOEL 75CL, 150CL; 300CL

Vin rouge bio, généreux et expressif, aux notes de fruits:rouges miirs et d'épices
GRAND VENEUR, ALAIN JAUME

Vin puissant et chaleureux, aux notes de fruits noirs mirs, épices et garrigue. Tanins

soyeux et belle longueur.
TERRASSES DE MONTMIRAIL, ALAIN JAUME, GIGONDAS

Fruité et structuré. Arémes de miire, réglisse et épices, avec des tanins souples et une

belle fraicheur en finale.

VINS DU MONDE
PAOLOLEO PRIMITIVO DI MANDURIA DOC, ITALIE

Puissant et généreux. Notes de fruits noirs mirs, prune et épices douces. Riche et

chaleureux en bouche.

DOMAINE BOUSQUET, BIO, MALBEC, ARGENTIN
Malbec bio intense et fruité. Arémes de miire, prune et notes épicées. Rond, équilibré
et élégant.

BOUTEILLE 75CL

38€

92€

52€

54€

98€

36€

35€

48€

75€

34€

67€

34€

38€

150€

HOT NEWS !

Met mate wijn drinken betekent ook genieten van de voordelen! Rijk

aan antioxidanten kan het bijdragen aan een gezonde cardiovasculaire werking

en algemeen welzijn. Dus, proost en geniet van elk glas als een klein genot van het leven!




