
Le Veau & les agrumes

Vitello Tonnato - Gremolata aux agrumes - Fraîcheur et finesse

Terre & Océan

Poulpe fondant - Effiloché de porc confit - Jeu de textures

Signature iodée

Espadon mi-cuit - Tagliatelles à l’encre de seiche - Jus de palourdes - Eclat de

Combava

L’Agneau en générosité

Souris confite aux épices du monde - Polenta grillée - Fèves des marais - Jus corsé

ou

ou

ou

Fraîcheur végétale

Fraise en infusion - Menthe fraîche - Poivre noir - Sorbet basilic

Douceur de caractère

Croquant de chèvre - Miel - Figues confites

L A  B R A S S E R I E  D E S  L A C S

MISE EN BOUCHE DU CHEF

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Une promenade culinaire entre Terre et Lac

AU CŒUR DES LACS, NOUS FAÇONNONS BIEN PLUS QU’UNE CUISINE :
UNE EXPÉRIENCE OÙ LE GOÛT, LE LIEU ET L’INSTANT NE FONT QU’UN.






	LA BRASSERIE DES LACS
	MENU SIGNATURE
	Une promenade culinaire entre Terre et Lac
	59,50 €/P.P

	MENU SIGNATURE
	Een culinaire wandeling tussen land en zee
	59,50 €/P.P

	MENU SIGNATURE
	A culinary journey between Land & Lake
	59,50 €/P.P
	CHEF’S AMUSE-BOUCHE



