EPALBRAS.S ERLE EYESFEACS

MENU

FETES PATRONALES

DU 15f AU 23 DECEMBRE

ENTREES

Risotto aux champignons des bois

Burrata et épinards au beurre noisette

ou

Pain bao au pulled pork

Sauce plum, concombre, poireau, sésame, cacahuete et coriandre

PLAT AU CHOIX

Tartiflette au reblochon

Salade de blé, pommes et noix
ou

Pain de viande

Chicorée confite et pommes grenaille au parfum truffé
DESSERTS
Dame blanche
ou

Crépe Suzette

59€'"" HORS BOISSONS
79€ """ BOISSONS COMPRISES

Un menu pensé comme une ode a la truffe, entre élégance, générosité et émotion gastronomique.



	MENU
	FÊTES PATRONALES
	DU 1ER AU 23 DÉCEMBRE
	Risotto aux champignons des bois
	Burrata et épinards au beurre noisette

	ou
	Pain bao au pulled pork
	Sauce plum, concombre, poireau, sésame, cacahuète et coriandre

	Tartiflette au reblochon
	Salade de blé, pommes et noix

	ou
	Pain de viande
	Chicorée confite et pommes grenaille au parfum truffé

	Dame blanche
	ou
	Crêpe Suzette

	59€/pp hors boissons
	79€ /pp Boissons comprises



